
آیا سرد کردن روغن باعث کاھش کیفیت
آن میشود؟

سرد کردن روغن باعث کدر شدن و تشکیل ابر روغن در داخل محصولات میشود که این امر
اتفـاقی عـادی بـوده و در کیفیـت روغـن تـاثیر گـذار نمیباشـد. ھمچنیـن کـدری و ابـری بـودن

روغن به محض گرم کردن آن در دمای اتاق بدون تاثیر بر کیفیت آن از بین میرود.
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